Haus Hatfkempor

Inh. Familie Bilkic

Telefon: 02381 /5 05 94
Werler Stralle 336 * 59069 HAMM

Unsere téglichen Offnungszeiten:
DI-FR von 11:00 - 14:30 und 17:30 - 23:00 Uhr

SA+SO und Feiertage von 11:00 - 23:00 Uhr
MONTAG RUHETAG!

*Rédume fiir Festlichkeiten bis 100 Personen*
*2 Bundeskegelbahnen*

Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld.

Alle Gerichte kinnen Sie warm verpackt nach Hause mitnehmen. 33




L,

@%ﬂlte orspeisen €

10. Schafskdse... e , 7,30

- mit Zwiebeln, Brot und Bul‘ler

11. Krabben- Cocktail — Tropisch -......................... 7,90

- in feiner Cocktailsauce mit Toast und Butter —

12, Gerducherter Lachs...............ocuooeeeevvivvversenrasenns 8,00

- auf Toast mit Zwiebelringen und Meervettich -

13. Gerduchertes Forellenfilet................................ 7,10

- auf Tost -

14, ParmascRINKeN...................coovvrireereriiisinssssnssenss 8,70
orspeisen €

29. Kiise gebacken 7,50

- mit Tartar- Sauce und Pommes frites -

30. Camembert 6,00

- gebacken mit Preiselbeeren und Toas! -

31. Weinbergschmecken...............ouccccviiciin 7,40

- in Knoblauchsauce, dazu Toast -

32. Scampi “Provencale* 12,70

33. Ragout Fin in Blitterteig 5,40

34. Weinbergschnecken...................eccueeevecvenisinn 9,10

- in Champignonkéipfen tiberbacken —

40. Hawaii Toast

€
6,90

- mit Ananas, Schinken '
und Kiise iberbacken -

41. Tropick Toast.

42, Toast- Queen Elisabeth

und Kdse aberbacken -
43. Herren Toast

- 2 Schweinemedaillons mit Frucht-Currysatice -

- Kleine Rinderfilet, Spargel, Sauce Bearnaise *

- Rumpsteak mit Champignons
und Kiise tiberbacken -

44. Gentleman Toast (Vegetarisches Gerichi)..........

- mit Krabben, Champignons, Sauce Hollandaise *

11,30

13,80

12,80

10,50

L

% und Kiise taberbacken -

@ﬁpezmhtaten vom %avastemggll €

48, Cevapcici 8,50
- mit P frites und Dju hreis -

49. Halb und Halb 9,50
- mit P frites und Djuweischreis - P ’

SOBOIHCE o ..o SR Nl o 10,20 %
- 2 Spiefichen mit Pommes frites und Djuwetschreis -

51. Pljeskavica 9,20
- Hacksteak mit Zwiebeln, Pommes frites und Djuwetschreis -

52. Balkan Leber. 9,20

- mit Zwiebeln oder Knoblauch, garniert mit Reis und Pommes frites -

53. Schweineriickensteak “Madagaskar*..... FE— 9 {
- mit pikanter scharfer Madagaskar-Pfeffer-Sauce, dazu K.rmm

54. Champignon Riickensteak 12,10
- Schweineriickensteak saftig zubereitet mit Champignonrahmsauce,

dazu Pommes frites -

35. Spezial Grill- Teller 12,30
- verschiedene Grillspezialitiiten mit Pommes frites und Djuwetschreis -

56. Schweinefilet “Rathauskeller................. 13,60
- mit Sauce Hollandaise, ? Kroketten und Gemiise -

57. Vjesalica 13,30
- gegrilltes Schweinefilet mit Pommes frites -

58. Potpourri- Teller 12,80
- Kleines Hufisteak, Schweinemedaillons, panierte Schnitzel, @S
Kotelett und 2 Cevapcici, dazu P frites und D) hreis -

59. Bauern Schweinekotelett 12,80
- Kotelett vom Rost, dazu servieren wir Bratkarioffein mit Gemilse
und gerdsteten Zwiebeln -

60. Balkan Hacksteak 11,30
- Haclsteak gefiillt mit Schafskiise, dazu Pommes frites
- und Djuwetschreis -

61. Piratenteller (Haus-Spezialitiit) 13,20

- Fleisch vom Rind, Schwein, kl. Hacksteak, Speck,
garniert mit P Jrites, Djuwetschreis und Zwiebeln -

@gﬂjgrengerichte

Sorechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

Wir kéinnen Ihnen auch diverse Hauptgerichte als kleine Seniorengerichte servieren.

w

Zu jedem Hauptgericht gehért ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.




Eﬁpiem@eﬁch& (vom Lavasteingrill) €

63. Piratenspief 13,40 €
- Rumpsteak, Schweinefilet, ger. Bauchspeck am &olﬂgegﬂm
mit Pfeffersauce, dazu Djuwetschreis und Kroketten P B
64. Pfeffersteak Spief 13,80 77. Zwiebel Rumpsteak
- 2 verschiedene Sorten Fleisch am SpieB gegrillt mit - serviert in Bratensauce,
Madagaskar-Pfeffersauce, dazu Folienkartoffe! - dazu Brathartoffeln -
65. Argentina Spief 14,10 78. Rum
. . psteak
3 Meine mxu ‘?fﬁoggl :J_rgadﬁnstefeu Zwiebeln, 2 m Ké:fﬂw Pommes frites
66. Champignon Steakspie 13,90 .
- 3 e Sateand Wﬁ!m’g,,& it rischen : 79. Champignon Rumpsteak e 15,90
Champignons in Butter, dazu gratinierte Kartoffeln - - mit frischen Champignons, Gemiise
i und Pommes frites -
e it
2 - leu 12 et, Schweinefilet,
\ (&LD erichte fiir 2 Jersonen € \ dazu Gemilse und Pommes fites -
81. Rumpsteak “Cafede Paris“...............n..u. 16,90
70. Diplomaten Platte " 33,50 - mit griinem Pfeffer in Sahnesauce und Kroketten -
- 2 Cordon Bleu "*3 2 Rumpsteaks, 2 Schweinefilets mit
Sauce Bearnaise *, feinem Gemilse, Spargel, Reis und Pommes frites - 82, Lustiger Bosniak 15,40
- Ru k gefillt mit Schinken '+ und Kds
71. Hausplatte 33,50 R
- 2 gefullte Rumpsteaks mit Schinken *** und Kdse, 2 panierte Schnitzel,
2 Koteletts, 2 Cevapcici, 2 Speck mit Bratkartoffeln, Gemiise 83. Filet Ml'gnon 19,40
und Champignons - - 3 kleine Rinderfilets mit Pfifferlingen in Rahkmsauce
@_,53 72. Steak Platte 37,50 und Folienkartoffel -
- 2 Rinderfilets, 2 Rumpsteaks, 2 Schweinefilets garniert mit 84. Champi non Hiiftsteak 14.30
verschiedenem Gemiise, Champignons und Bratkartoffeln - g4 P’i seregh mﬁ’ »
73. Chateaubriand 40,10
Q - reichlich gamniert mit Gemfse - 3 85. Pfefferhifisteak S 14,30
- mit agaskar- ersauce, K ten -
74. Balkan Platte 27,60 e
- Pro Person: Kotelett, paniertes Schnitzel, Hafisteak, 86. Mister Rumpsteak 15,90
Raznjici, Pljeskavica, Speck, - mit Blumenkohi, Sauce Bearnaise * und Kiise
dazu Pommes frites, Djuwetschreis und Gemiise - aberbacken, dazu Folienkartoffel -
75. Lamm — Platte 38,60 87. Filet American 18,90
let, Lammbkotelett mit Prinzesshohnen, . 'y
o IR e
76. Czardas — Platte 35,00

- speziell garniert, brennend serviert -

Zu jedem Hauptgericht gehirt ein Salat.
Zu jedem Hauptgericht gehiirt ein Salat. Bitte stellen Sie sich Thren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

Bitte stellen Sie sich lhren Salat an der Salatbar selbst zusammen. | ﬁ




® ; E 9
&, &
2 giregentinischesséteak
[ fa. oy
.2y vom Lavasteingrill
teaks mit % € Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir fiir Sie zubereiten, sind von
2 T Rindem (Black Angus), die auf den saftigen Weiden Siidamerikas geziichtet werden.
88. Pariser Pfeffersteak...........rrrrion, 18,90 Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
- Filetsteak mit Pariser- Pfeffersauce, Cognac, Englisch: blutig gegrillt  Medinm.: rosa gegrillt  Well done: durchegeprillt
dazu Kroketten und Prinzessbohnen - Wenn Sie keinen besonderen Wunsch &uBern, wird Ihr Steak Medium — Rosa gegrillt.
89. Rumpsteak SPEZI.G’ ................. 16,90 Bife de Cuadrill Bi
ife de Lomo
R naanar W e Cherbacken, dazy Kroketien - (Argentinisches Hiifisteak) € (Argentinisches Filetsteak) €
90. Filetsteak “Nattkemper* 19,40 fast fettfrei, aus der Kluft geschnitten das feinste aus der Ochsenlende
z g;u‘;“qu}?f""‘”“ Mt Rase iberbactet, 100. ca. 200g 11,20 104. ca. 200g 16,40
91. Steak- Teller “Big Boss* .17,90 Wiees % b LS 744
- ca. 350 Rinder-, Schweine- und Putensteak y )
::, Foﬂfnhﬂcﬂ’ej’. e ey ? Bife de Chorzio N.
; (Argentinische Rumpsteak) mit Fetthruste s
92. Rumpsteak “Fiir Feinschmecker...................17,10 : =
- dazu Spargel mit Sauce Hollandaise * iberzogen, frische ) 102. ca. 200g 13,30 1’ ~
Champignons, Folienkartoffel und Spiegelei - 103, ca. 300g e #&.1\#
93. Riesen Entrecote ..19,50 | o4 R g
- dieses 400 g schwere Entrecote braten wir grundsatslich mit Fettrand, =m@)u unseren=aiteaks empfehlen wir:
damit der saftige Fleischgeschmack bleibt, dazu Folienkartoffe! - : "
109. RSt ........onn..... 2,10 ; :
94. Rumpsteak ,,Jiger Art“... ’ 15,80 110 Sa.lelmrfoﬁeln 190 122, Prinzefibohnen mit Speck......2,30
- mit Pilzen und Pommes frites : TRttt b e et ' 123, Blumenkohi ...............ccun... 2,30
i ommes Jriter erd B 124 4V o 1,30
95. Rumpsteak ,, Florentiner* 16,10 S el L% 130. Sauce Hollandaise *..........2,10
- Rumpsteak mit Blattspinat und Sauce Hollandaise * 3. BUEITELS ovivnreorsrrcne s 1,90 131. Sauce Bearnaise * ... 2,30
aberzogen, dazu Kroketten - 114. Kroketten..............coveivnnien, 2,10 132. Pfeffersauce........ 230
[ 115, Foﬁeﬂkmo'ge.’ﬂ TR T T LD 2,30 133 Chﬂmigﬂmﬂu;‘e"" '2‘60
96. Knoblauch-Rumpsteqk .................... 16,50 - (mit Kruterbutter oder Kriuterquark) 134 Knoblonchsasice. .. 170
- mit einer Knoblauch-Rahmsauce tiberzogen, = 116. Champignons wfButer........... 5,00 S Dl ki :
dazu Bratkartoffeln — S 117. Maiskolben 2.30 B AUCE oiivisiiians 1,80
; 136. Jigersauce.......... .2,60
118. Gerdstete Zwiebeln................. 210 >
97. Zwiebelfilet auf Toast 16,60 119. Erbsen mit Mohren in Butter ...2,10 197 Rrduierouser... 210
- mit Pommes frites und Gemiise — 4 120. Blatispinat 260 138. Bratkartoffen...... 2,50
H.’i. Pl N ?I60 139. Hiﬂ'erﬁﬂge..‘...........‘.......‘...6,20
98. Pariserpfefferhiifisteak ... 14,90 ;
- mit Pfefferrahmsauce und Résti — )
99. Pfifferling-Rumpsteak 17,50 ‘%ﬁ%
~Sjeeed ;:f;mm _ 140. Weipkohl Salat 3,00
= ' 141. Griiner Salat ...................cocovveriririerenn 3,00
» 142. Gemischter Salat................ccccccccerieei. 3,00
143. Gurken Salat 3,00
Zu jedem Hauptgericht gehirt ein Salat.
ﬁ Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen. ﬁ 144. Tomaten Salat..... 3,00
- -




150. Schnitzel “Wiener Art*

- mit Pommes frites -

151. Zigeunerschnitzel

- mit Pommes frites -

152. Jigerschnitzel
- mit Pommes frites -

153. Cordon Bleu '+

- mit Pommes fiites und Gemiise -

154. Sarajevo Schnitzel
- mit Schinken '** Champignons, Sauce Bearnaise *
und Kilse iberbacken, dazu Pommes frites -

155. Rahmschnitzel

- mit Butterreis -

156. Hawaii- Steak

- Schweinesteak mit Friichten, Sauce Hollandaise *
tiberbacken und dazu Butterreis -

- mit Champignonsauce, Gemiise und Kroketten -

158. Schweinemedaillons Mozant

- in feiner Sauce, Champignonkdpfe,
dazu Salzkartoffeln und Broccoli -

159. Champignon Schnitzel
- mit Pommes frites -

160. Prager- Schnitzel
- mit Schinken "** und Kdise tiberbacken, dazu Reis,
Gemiise und Pommes frites -

161. Zwiebelschnitzel

- mit Pommes frites -

10,00

13,30

13,80

14,30

10,70

10,80

10,80

162. Krabben Schnitzel
- mit Kroketten -

11,60

Zu jedem Hauptgericht gehirt ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.

A

@ﬁezialitﬁwn aus dcr@fme

€
165. Schweinelendchen “Jiger Art“.... SR & . |
- 3 kleine Medaillons in Jigersauce, dazu Gemiise mnd Kmbeﬂm
166. Schweinelendchen “Prinzess®......................13,50
- griine Bohnen, Rosti und Sauce Bearnaise * -
167. Haustopf. 14,30
- 3 kleine Filets mit Bratkartoffeln und frischen Champignons -
168. Schweinelendchen “Amsterdam*.....................14,90
- 3 kleine Medaillons mit frischen Champignons, Spargel,
Sauce Hollandaise * und Kdse iberbacken, dazu Kroketten -
169. Muckalica 13,30
- Schweinefilet zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und
Paprika, dazu Butterreis -
170. Medaillon “Florida“ 14,70
- 3 Schweinemedatllons mit Pfirsichen,
Sauce Hollandaise * iberbacken und Kroketten -
171, Ziiricher Geschnetzeltes 13,30
- geschnetzeltes Schweinefilet in Champignon-
Sahnesauce, dazu Butierreis -
172. Pfeffertopf. 14,90
- verschiedene Filets in Pfeffer- Gemise- Sauce,
dazu Kroketten und Butterreis -
173. Spanischer Pfeffertopf (scharp 15,10
- Rinderfiletspitzen in scharfer Weinbratensauce
mit Schattenmorellen, dazu Kroketten -
%a_ b ezialititen
180. Lammspief

(¢!

15,40

181. Lammkotelett

- in Champignon- Rahmsatce und Pommes fiites -

14,60

182. Lammfilet

- mit Knoblauchsauce, dazu Blattspinat und Salzkartoffeln -

16,40

- mit Knoblauch, Salzkartoffeln und Butterreis -

Zu jedem Hauptgericht gehdrt ein Salat.
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.




T gé g [ ]
i
€ @ﬁalate €
185. Puten- Steak “Natur*® 13,50
- mit Gemiise und Pommes frites -
214. Vegetarischer Teller. 7,90
186. Putenschnitzel “Wiener Art“ 11,30 - verschiedenes Gemilse mit Sauce Hollandaise *
- mit Tartarsauce, Gemiise, Pommes frites und Butterreis - und Folienkartoffel -
187. Puten- Steak 13,00 215. Puten- Salat 10.00
=it Baermaalt (it Scherpteg) s - verschiedene Salate mit Putenfleisch - g
188. Hiithner- Cordon Bleu 12,80
- Schnitzel mit Schinken 33 und Kdse gefillt, 216. Bauernsalat 6,70
dazu Risti und Gemdise - - frische Paprika, T Gurken, Zwiebel
Schafskise und Toast -
189.Putensteak “Aurora® 13,80
=milapcsialer Mlonler Sawce. Anaimm, Rostweand K poleien - 217. Salat Terrine. ... 8,00
190. Putenmedaillons- Helgoland 13,90 - griner Sulox, Tomaten, Gurbesigcamhen Ry
- mit Pfirsich und Sauce Hnﬁandmfe"g:’babam. l Kaie, Ofives, Siebelnfad bt
dazu Salzkartoffeln und Broccoli -
218. California Salat 9,00
191. Puten Geschnetzeltes “Philadelphia®...................... 10,30 ‘ 8. Cofome e . ’
- in Rahmobst Curry mit Butterreis - Ananas, Dressing und Toast -
219. Salat-Teller Argentina e 11,00
3 - verschiedene frische Salate, Rindfleisch,
erichte € Salat- Dressing, Butter und Toasi -
- Tintenfisch mit Pommes frtes - § RN R D il
197. Forelle “Blau“ oder “Miillerin*................11,80
- mit Salzkartoffeln und Spinat - 221. Salat- Platte 8,00
’Q\ - mit Thunfisch, Oliven, gekochtes Ei
198. Zanderfilet » 1490 Ay ~ XN s i
- mit Krabben- Sahnesauce und Salzkartoffein - n !
199. Scampi- Gambas (ohne Schale) 18,90
e s ' L5
200. Lachsfilet » 15,40
- in Weifiweinsauce mit Butterrels und Broccoli -
201. Seezungenfilet " “Monte Carlo® 16,40 S e 11 St o Rt s
A nf: ww‘ s sﬂmrmh ; o Ebrrs et T riso e bits EERTALLE ';l :: Rousse erungssio :§ I;.:ﬁ:hﬁhh R scin
: ;'m“"“’"“’ 20 Planne ist heil
6 mit Stungsmittel 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
Zu jedem Hauptgericht gehirt ein Salat. 7 geschwefell Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen
Bitte stellen Sie sich Ihren Salat an der Salatbar selbst zusammen.
% 19 %




59069 HAMM
Tel: 023 81/50594

WIR STELLEN GUTSCHEINE FUR SIE AUS!

A




