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. lveng Xiong, Lin

Fr tz-Husemannstr.63 . 59077 Hamm-Herringen
Tel. : (02381)4 36 14 64 Fax: (02381)4 38 04 18

Nutzen Sie unseren Lieferservice!

M0N00LtscflEs
ORILL-SUFFET

Montag bis Samstag
von 18.00 bis 22.30 Uhr

Sonn- und an allen Feiertagen
von'12.00 bis'14.30 und 18,00 bis 22.00Uhr

PPO PERSON NUR, € '2,80
(RINDER 8tS '2 J4fl32 e 6,80)

(KI OEE UNIEE 5 JAHNE OTAIIS)

CESURISTAG UNO HOCHZEIT
AB 20 PERS0NEN = l0% RABAIT

MIT|AOSSUFFE|
Montao bis Samstao

(außer So. ünd an Feiertägen)
von 12.00 bis 14.30 Uhr

PRO PEPSOTT NUR € 5,30
(K|NOES 8tS t2 JNnE C 3,50)

Offnungszeiten:
11.30-15.00 & 17.30-23.00 Uhr
So- und Feieftags durchgehend

AUE eEntqfiE AUSSERIIAUS: l0% RA0ATT



MINAASMEMU
Monlag bis Sarrstags yon 11.30-15.00 Uhr außer

Sonntag und an Feiedage

Alle MittagsmenLs sind inklusive Pekingsuppe oder

Frühlingsrclle 
€

M1. GebratenerEierreismitHühnerflesch. .. . . . . . . . . .  5,50

M2. Gebratene Nudeln mt HühnerJlesch .. 5.50

M3. Buddhistische Fastenspeiso 5.70

M4. Flschfilet gebacken in süß-saulelSoße. .. ..... 6.00

M5. Flschfilet gebacken in schadef Krobiauchsoße.. 6,00

Dl6. Hühnerfleisch mtveßchiedeiem Gemüse . 6.20

[47. Hühne.fleisch gebacken n süß'saL]rer Soße 6.20

M8. Hühnerfleisch ä la cong-Bao

n scharfer Knoblauchsoße .. . . . . . .  . .  .  .  . .  . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,20

M9. Schweinefleisch mitveßchiedenemGemüse.... . . .6.20

lvll0.Schweinefleisch gebacken In süß+aurer Soße 6.20

Mll, Rindlleisch rnit vefsch edenem Gemüse. . .  .  . .  6.20

M1z.Rindtleisch n CLrry Soße 620

M13.Rindfleisch n scharfer Krobauchsoße. 620

Ml4.KnusprigeEntePekng,Arl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,20

Ml5.Knusprige Ente In süß.saurer Soße....  . .720

Ml6.Knusprige Ente n scharfe. Knoblauch'Sauce 72A

MlT .R ind f l e i sch  n r  t  Zv rebe ln  . . . . 620

Ml8.Hühnerfleisch nCufryä a S ngäpore, scral . .  .620

SU??EN UND SA|,I
t .  Peking S uppe sauer scharfe . . .  . . .  . .  . . . . . .  .230

2 .  Wan .Tansuppe .  . .  . . . 260

3 .  Ma is -Suppe  rn i l  Hühner f l e i sch  . . . . . . . . .  260

4 .  F le i schk lößchensuppenT i lGasn lde |n  . .  . . . 260

5. Haif ischtlossen-Suppe -?.00

6. Gemüsesuppe mrt Glasnudeln .. . . . . . . . .  2.30

7. Suppe des Häuses mil Meereslruchten.. ... .. .. . 3 40

7a. EieFBlumensuppe mil f luhnedlesch... . .  260

8. Sojabohnen Salat .  .  . .  . .  .  .  3.00

g. Gemlschter Salat .  3.30

9a. Sam-Sien Salat

(Hühnedtetsch. Krabben, Schinken) . .. .......... ........5.60

10 .  Sh r imps  Cock ta i l  . . .  . . . . . . . .  . . .  6 . 20

10a. Hühnerbrustsalat .  . .  . .  .  . .  . .  3.80

VORSPEISEN
' l '1. KnusprigeFrühlingsrol le,hausgemachl 2,30
12. Mini-Gemüserollen 15 Sluck)

miisüß-saurcr Soße . . . . . . . . . . . . .  2,60
13. Knusprig gebackene Wan-Tan

mrtsÜß'saurer Soße 3.40
14. Krcepoek (Humme. Chips) 2.1A
15. Gegri l l tes Schweinerippchen n Hong-Soße 1.40
16. Phönix Schwanz.Hurnmerkrabben

gebacken m suß-saurcrSoßeundSalat..  . . . .  7,50
'17. Huhn-Spieß mt Erdn!ßsoße f2 Spteße) ..  . . . .  .  .4 90
18. China Plalle (fü 2 Peßonen)

bes iehend  aus  Nr  12 .  15 .  14 .  16 .  L .  . . . .  . . . . . . . 9 .80
19. l'rongofai-Platte (fü 2 Peßonen)

bes tehend  aus  N .  13 .9 .14 .24 . . . . . . . . . . . . . . . . .  .  9 . 80
20. Knusprig gebackene Zwiebeln

und Tintenischrnge n süß saurer Soße. 4 50

EOUNME|.AEilCHTE OES HAUSSS
eine besondere EmpfehlLng unseres Chefkachs fül

Feinschmecker
30. Hühnerfleisch nr I Bnccol in Erdnußsoße I 50
31. Meeresfrüchte mrlZv/rebeilauch

und Ingll€rsoße 1J 60
32. ,,Schätze des Meeres"

Nleercsfrüchle m t versch edenen obsl'früchlen 13 60
33. ,,Die drei Reichen"

Humrnerkrabben. R ndertilelmd l,4ango 13 6C
34. ,,Die aufgehende Sonne des Ostens"

Lammileisch scharlgewüEl m t Knobauch.. . .  12,30
35. Lammfleisch rf hgwersoße m t Lauch . . 12.30
36. ,,Babao Lajiang"

8Kos lba rke lenFLes : "  - :Ge"u3a  r " - l  ( ' : f  ? ,ah  : cha /
tin NudetkatDcher sertenr .. ll 1ü

37. Filet des ,,Yüan Yan"
Eitenbtust r Hühnefbrust ! iernern Gemüse
(in Nudelkörbchen seNied) 13,60

38. Ess-KastanienundverschiedeneFleischarten
gebral€f m t f€inem Gemdse
l jn Nudelkorbchen seNien) . . . . . .  . .  1410

MEERESFNÜCflTE
40. Fischfilet gebraten

mrtZwebelalch und Ingv/eßoße....  . .  . .  1280
41. Gebratene Hummerkrabben

,YÜx ang'Geschmack 15 40

.,Yüxiang : eine populärc Zubereitungsaft
det Sichuan-Küche

Dieses Gerichl hat einen unnachahmlichen
sü ß -s a ue r- sc h a ie n G e sc h m ac k

42. Gebrätene Hummerkrabben
milchrn Pizen und Bambussprossen 15.40

43. Gebratene Hummerkrabben ä ia Gong.Bao
mrt NÜssen In scharfer Knobiauchsoße .. .. . 15 40

44. Hummerkrabben ohne Kop{
mrt Schale gebralen. m lZwiebelalch
und ngwersoße .. 16 30

45. Tintenfisch gebraten mt schwaflen
Gewüzbohnen Lrnd Knoblauch. scharf.. . . 9.80

46. Tintenfisch gebaeken mit süß saurerSoße 10.00
47. Fischlilet gebacken mrt Früchlen

und süß-saurer Soße . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . .  . .  . . . .  .  . . .  .  9.00
48. Fischfilet gebacken,

scha r igewurz l  n r  lKnobauch  . .  . . . 900



50.

5'1.

52.

SCHWEITIEFIEISCH €
Schweinef leisch in Curry Soße scharf .  . .8 50

Schweinef leisch nr lverschederei-r  Gernüse . .  . .8,20

Schweinef leisch rn lPaprka !nd Karol len

._rar -  F.obaLc'solegeor.re S 0

Schweinefleisch rn I S€ldennude n und lr4orche n. 8.70

Schweinef leisch gebäcken

m t sLi ß saurer Soße und Fdchlen . 8.70

77. Hühnerfteisch mt 3 Sorlen P zen €
(Tonga, Sttohpitze. f.ische Champignans). . .. 9.50

78. Hühnerfleisch gebacken,
X lansu -Ar t  i n  Knobauchsoße  scha r f  . .  . . . . . . . . . . .  9 ,20

79. Hühnerfleisch gebraten m t Sesam
in süß-saurer und scharier SaLrce .. . .  . .  . .  . .  . . .  . . .  I00

79a. Knuspriges Hühnerbrustfilet n Skeiien
rnil Erdnuß-Soße oder süß'saurer Soße. .. S 50

EIITEII
80. Entenfleisch gebraten mit Ess Kastan en. ..  . .  11 60
81. Ente knusprig gebacken

Kanlon-Aft mi1 Saisongem üse. . .  . .  .  . .  . . . . . . . .  . .  11 60
82. Enle knusprig gebacken

mtAnanas  n  süß-sau re r  Soße  .  . .  . .  . .  1160
83. Ente knusprig gebacken

mtKnobauchsoße. scharl 1160
84. Ente knusprig gebacken

mt Curfy ä a S ngapore 11 60

53.

54.

56.

58.

59

55. Schweinef leischdoppeltgebraten

naclr Schuan-Air rnilKnoblauch scharf ..

75. Hühnerfleischgebacken

süß sarfer Sauce rni lFrÜchlen

. . . 9 .24

R i n d f l e i s c h  m t Z w e b e n 920

Schweinef leisch nr i l  f rschenr Sparge I  90

Schweinef leisch gebraten m I Sesarn

n sÜß-sauref Lrfi s.harfer Sauce .. . I 00

Schweinef leisch mt3 So. lef  P zen

(Tanga Strchpilze fnschen Chanpignons) .954

Knuspriges Schweinef leisch n Strefen

m t Erdnußsoße oder sÜ8-saJrer Soße I  30

RlflDFtEtSCfl
Rindf leisch m i  Tomaten 92A

Rindf leisch mlv€6chedenenGemüs€f . .  . .  . .  . .  .87C

Rindf leisch n CLrq-Soße schari  92a

85. Ente knusprig gebacken
m lTongo und Barnbussprossen .. ..

86. Ente knusprig gebäckei
mt3Sor tenP lzen

.1210

60 .

61 .

62.

63 .

64.

66.

70.

71 .

72.

74.

68.

Rindf leisch nrt  l " lorchen und Sedennuden 9.20

Rindfleisch nr t grocco n Austernsoße 9.40

Rindf leisch n Stfe fen gebraten

mit Karol ien. Papfka und Knobauchsoß€ scharl  . . .  930

Rindf leisch ml3 Soden Pize

lTongo. Slrahpitze frisch,"Chanptllnans). ... 9gA

Rindf leisch gebraten mt Zw ebelauch

u n d  l n g w e r s o ß e .  . . .  . . .  . . . . . . .  . . .  9 9 0

HÜTINERFLEISaTI
Hühnerf leischgebralermtEss-Kästani-"n..  920

Hühnerf leisch nr t  veßch edener Gemüsen. . .  . .  .  I  20

Hühnerf leisch in Curry ä la Singapore. schad . .  .8 70

Hühnerf leisch rn t  Se defnude n u l r ' lofchen.. . . .870

Hühnerf leisch ä a Gofg-Bao

i n K n o b a ü c h s o ß e s c h a r f . . . . . .  .  .  . .  . . . . .  . . 9 , 2 0

(Iotlso.Strahpitze frischeChanpignans) .1210
87. Ente knusprig gebacken

m tch nesischen Fdchten u süß salfer Soße .12.10
88. Ente knusprig gebacken

m t8 Kostbarketen in scharfer Knoblauchsoße .. . . 13.60

ORIGIIIAL PEKIIIE EIfiE
89. Original Peking-Ente ab 4 Peßonen pro Pers. 19 50

(1 Tag vorher beste en)

Peking-Ente ist lieute ein weltberühmtes
Gericht.

Faszination und Ruhm rühren wohl nicht
nur von der Zubereitungsweise her, sondern

auch von der An. wie man die knusprige
Entenhaut verspeist - eingewickelt in

einen dünnen Pfannkuchen, zusammen
mit jungem Lauch und großzügig mit den

entsp re ch e n de n Soße n be stri che n.
Das Ganze ist einfach eine himmlische
Kombination von der Knackigkeit roher

Gemüse mit der Knusprigkeit der Entenhaut.
der zaften Weichheit des Entenfleisches und

der süßen Schär'fe der Soßen.
Diese Kombination ist es, die dem

Get ichl seine Einzigantgkeit und seine
u n nach ahml iche Qu alität ve rle iht.

und s_o wird die Peking-Ente bei uns serviert:- tntensuoDe
- Gem schtbr Sa ai
- [,4 ni-Gemüserolen- Die knusodoe Hautder Ente rnit kleinen
HTannNucnen
Lauch !nd Pek nq-Enlensoße,
dazu d e knack 0ö blote Sa atD atle- Entenfl elsch m fchinestschem Gemuse
und SOeza soße

- Frische obstp atte nach Saisof

lna 4w!imsC€dchbisindC*.tneh!ßliklrsth!hi Ä !Pß$ ni!rcmdhklrsirejilvsl

9,20

Hühnerfleisch knuspfjg gebacken mil achl

Kostbärketen n scharfef Knobalchsoße..  .  . .  . .  .  11.30



aEMÜsE €
90. Gebratene Nudeln mil verschiedenem Gemüse ...8,00

91. 3 Sorten Pilze gebralen ii Austem-Soß€
(Tongo Slrohpilze und ff ische Champignons) .. . .  . .920

92. ,,Schätze der Natul '
Ch na-Koh gebralen mii China-Piken lnd Brccco|i.......9.00

93. Broccoli  und Blumenkohl in Sa-Za-Soß€.... . . . . .8.70

94. Sojabohnensprossen gebratenmrtKnobauch...T.T0

95 .  , , Luo  Han  Zha i "
Ve rschedenechn  Gemüse .  . .  800

96. Knusprig gebackenes Gemüse mil Soße. ..  840

97. Ma-La-Tofu -Qebraten mil teinem Gemüse, schad . 9,90

REIS UITO NUDELII
'100. Gebratener Eierreis mi l  Krabben .  .  . .  .  11.30

l0l .  GebratenerEierreismilHühnerf lesch. .  . .  . .  .  7.70
'102. Gebratener Eierreis rnil Schweinelleisch . . 7.70

103. Gebratener Eierreis ni l  Rmdfleisch..  . . . . .  . . .  . . . . . . . . . .8.20
'104. Nasi-Goreng Curryreis m I  Huhn

Scl ' rken l iC Kfabben .  820

105. Gebratener Eierreis m t  Hunrme rabben 12 60

106. Gebratene Nudeln mlHuhneri lesch .  .  824

107. Gebratene Nudeln mrt Schlvernet leisch.. .  . . .  . .  . . .  . . I  20

108. Gebratene Nudeln mi i  Rindf leisch . . . . . . . .8.50

109. Bami-Goreng Currynudeln
m I Huhf Krabben und Sch nken .  I  90

1'10. Reisnudeln gebraten m lHuhn
Krabben und Sch nken I 20

l loacebratene Nudeln mit  Hummgrkrabben . . .  13,30

fl PA Gut hetßet Eisenptatte)
' 111 .  , , J i an  Cong  Ha iX ian "

l\,leeesfrüchle gebfaten rnii Zw ebela!ch
und ngwer schader Soße 14 40

112. ,,Ba Bao Shi Jiang"
!€rsch edene Flerschanen und

SA-CHA-AERI CHf E ( m he iße n ro p0
Sa Sha lsl eir speziel/es. pikantes cf,iresisches

Gewüe. Diese Gerichte werden bei uns
ausschließlich in einzelnen geschlassenen Tontöpfen

gekochl. MiI dieser Kochweise vedteren Sa-Cha-
Gewürze ihr ursprüngliches Arcma ntcht

Sa-Cha-Gewüze gehören zu den begehnesEn
Gewürzen Chinas und sie sind nicht zuletzt das

Lieblingsgewürz des HolIylvaod-Stars,PauI Newman'.

120. Entenfi let gebraten mt Ess-Kastanien €
n Sa-Cha-Soße.. . .  . .  . .  .131a

121. Verschied€ne Fleisch- und M6€resfrüchte
mil Gemüsesorten in Sa Cha Soße..... ... . .. .... 13.10

122. ,,Sa-Cha" Lammfleisch mil ielnefn Gernuse 12.60
123. ,,Sa-Cha" Hummerkrabben m iei iem Gemrse 15.60
124. ,,Jian Chang ToIu"

Tofu mrt Schwe n€fl€rsch n Sa Cha.Soße 12.34
125. .,Sa-Cha" Nleeresfrüchte nach Aft des Hauses. 15.40
126. Geschmortes Rind-, Schweine.

und Hühnerfleisch
gebralen mrl Ess.Kastanien in Sa-Cha-Soße. 12.80

127. ,,China-Town Suke Jake"
R ndfle sch gebralen firt Sedefnude n
und Chinakoh n Sa-Cha Soße . . .  .  12.30

Diese Gerichte sind alle mit Knoblauch und scharf

SPEZIAIIrATEN PLATTE OES I]AUSES
(zwei verschiedene Gerichte für 1 Person)

'130.- Gebacken€ Ente nach Kanlon-Arl
- Geb. Schweinefleisch mit süß-saurer Soße
-Sa la t .  . . . . . . . .  1350

131.- Gebratenes Hühnerfleisch ä a Gong-8ao
nr t Knobauch !nd scharferSoße

- Knuspriges Schweinefleisch mit Ednuß'Soße
- Salal . .  . .  13 30

'132.- Hühnerfleisch gebacken m t suß-saufef Soße
- Rindfleisch gebraten mil Knoblauch

und scharfer Soße
-Saa t  . .  . .  13  30

132a -. Hummerkrabben gebratenmlKnoblauch sclrad
- Knuspriges Hühnerbrustfilet mil Erdnuß-Soße
- Salal 13 50

IIACHTI SC'I U NO 8 il LAAEN
141 .  Geback€ne  Banane  m t  Hon ig  .  . . . . . 210
'142 .GebackeneAnanasmtHon ig  . . . . 210
' l 43 .  Gebackene  Banane , l l a rnb  e r t  . . . . .  . . . . . . . . . . . 360
144. Gebackene Ananas, ilambien 3.60
145. Gebackener Apfel mil Honiq

l,4eeresfruchle gebralen m t schwaft erl
Ge,r'/uzbohnen lnd schariersoße 1260

Fischf i let  gebacken nach Gofg.Bao.Ai(  . .  . .  .  12.80

Hühnerf leisch gebacken mit  Sa-Za-Soße 12.80

Ente knusprig gebacken m( Sa-Za Soße.. . .  . . .  . . . .  13.60

Kombinat ion von Ente und Hühiedlesch
nrt  Sa Za-Soße .  . .  . .  13 60

Rindf leisch mit  Eroccol;und Sa-Za-Soße . .  . .  12 60

, , B a b i  P a n g a n g "
Sch!,re nelesch Coppeli geLrraten

113 .

114.

115 .

116 .

117.

118 .

146. Lych ee-Früchte ..  .  .  .  . . . .  . . . .  2.80
'147. Gebackener ApfelUämbetr . . .3.60
148. Vänil le Eisbällchen gebacken lndflambied . 5.00
'149. Gebratener Eierreis. .  .180
150. Gebratene Eiernudeln ..  . .  .  .  .  28A
151 .  Pommes  f r i t es  . . . . .  . . . . . .  180

.  . . . 2 .14

m t sul-saurer schadef Soße .  . . .  . .  . . . .12,80

Diese Genchle sntd alle mit Knoblauch und schai

. . . . . .  . . . . . .  2.00



FAM I LI E il - F E Sft I Cfl KE I T E il
133.Casino-Pfatte ä fa Kanton (ab 2 Personen)

- 2x sauer schade Suppe oder Frühlingsrcle
Enle knusprig gebacken Kanlon Art

' Schwernefleisch gebacken n süß-saurerSoße
- Rlndfleisch scharf gebraten nrrl Paprka

Hühnerbrusl m t irischem Sparuel
- Gemschler Saat €
- obs{ nach Saison 3120

l34.Casino-Platte für 2 Personen
- 2x saueFscharfe Suppe oder Fdihlingsrole

R nderfilet gebraten mil Broccoi
- Enle kn!spflg gebacken Kanlon-Arl
- Versch edene Gemüse gebrälen

Knusp ges Hühierbrustlilet mll Erdfuß-Soße
- Gernischtef Sa al
- Obsl nach Saison ...  31 20

FAM I U E N - F E fI TI CIl KE LTE N
1 3 5 . M e n ü  f ü r  2  P e r s o n e n .  . .  . .  . .  . . . . . . 3 1 , 2 A

- 2 x sauer scharfe Suppe oder Früh ngsrole
' Enle knusprig gebacken Kanlof An

Hurnmerkrabben gebraten mit Brocco i
Hühnedesch gebacken süß saure Soße

- Fschliletgebacken. sclrad m t Knob auch
Gemschler Sa al  Obsl nach Sason

136.1/tenü für 3 Personen 48.00
' 3 x sauer schad€ Suppe o Fdh ngsroil€
- China-Platle

besleht aus Nf 12. 13 14 16, I
- fl!rnmerkrabben gebraten

n stjß-saurea scharfer Sauce
- Enle knuspig X angsu-Ad

R fdfleisch schari mit Papr ka
- Knusprg gebackenes G€müse m t Soße
- Obsl nach Saison

1 3 7 . | ! l e n ü f ü r 4 P e r s o n e n . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . 6 4 . 0 0
- 4 x saler'scharfe Suppe od Frühlingsro e
- Chtnä-Plalle

besleht aus Nf 12. 13 14 16, I
Hummerkrabben ä aKong Bao

- Enle knusprig Kanton-Ad
' Schweineileisch rnil fischem Sparge
' Knusprig gebackenes Gemüse mit Soße

Hühferliesch gebacken, süß saurer Soße
- 0bs1 nach Saison

1 3 8 . 1 \ l e n ü  t ü r  S  P e r s o n e n  . . . . . . . . . . . . .  . . . . 9 6 . 0 0
- 6x saueFschade Suppe o. Fühlngsrole

Ch fa-Platle bestehl
aus Nr.  12 13 14, 16 I

- Hufirmerkrabben gebraten rnil Broccoi
- Ente knusprig nach Xiansu-Ai(

R ndfleisch gebr rnil Pap ka
und Knoblauch n scharfer Salce

- Lammflesch nr t Sojasoße Pek ng Ai(
- SCfrerFlp'sci q"ba.kFr r s"j-sa,rcr Sole
- Hühierllesch ä la Kong-Bao
' Knuspr g gebackenes Gemüse m t Soße
- Obsl nach Säison


